Mit Sensoren gegen
den Kostenkater

Automatisierung in der Bravindustrie

Die Umsétze und Marktpreise sorgen in vielen Brauereien seit Ldngerem fiir Katerstimmung.
Immerzu weiter an der Kostenschraube zu drehen, wird schwieriger, aber in der sensorgesteuerten
Automatisierung liegen noch wertvolle Potenziale. Gerade kleinere Betriebe, die sich kein komplexes
Prozessleitsystem im industriellen MaBstab leisten kénnen oder wollen, haben diese Md&glichkeiten
oftmals noch nicht ausgeschdpft. Dabei ist der Einstieg denkbar einfach: Die erforderlichen
Sensoren sind mittlerweile schon im Internet verfligbar.

Wie soll man dem Preisdruck
ohne QualitatseinbuBen heute
noch begegnen? Der Anteil des Ener-
gieaufwands - friiher einer der groéB-
ten Kostentreiber in der Brauerei — hat
sich dank Wéarmerlickgewinnung und
Co. branchenlbergreifend bei rund
zehn Prozent der Produktionskosten
eingependelt. Da ist nicht mehr viel
Spielraum. Auch die Wasserversor-
gung und -entsorgung sowie der, mit
durchschnittlich knapp 30 Prozent,
ohnehin relativ geringe Rohstoffein-
satz lassen sich meist kaum weiter
optimieren. Der Nutzen weiterer MaB-

nahmen halt sich daher in Grenzen,
jede weitere Kostensenkung miisste
mit erheblichen Investitionen teuer
erkauft werden. Investitionen, die am-
bitionierte Brauereien lieber in ihr Pro-
dukt stecken.

Effiziente
und transparente Prozesse

Anders sieht die Rechnung bei den
vor- und nachgelagerten Prozessen
aus. Diese lassen sich durch Automa-

Bei der Brauerei Westheim werden bei der Férdertechnik, Fassreinigung und
Abfiillung Sensoren und intelligente Steuerungen der Firma autosen eingesetzt.
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tisierung effizienter, wirtschaftlicher
und sicherer gestalten. Schlankere
und transparentere Abldufe, gerin-
gere Retouren und minimierte Ausfall-
zeiten bringen schon kurzfristig einen
beachtlichen Return on Investment.
Hinzu kommen signifikante Einspa-
rungen bei den Personalkosten.

Die Fass- und Flaschenreinigung,
Abflllung und die gesamte Forder-
technik beispielsweise lassen sich
praktisch unabhangig von der Be-
triebsgroBe und Systemumgebung
automatisieren. Auch die Erzeuger
von Craft-Bier und Braumanufakturen
kénnen 'so ihre operative Wirtschaft-
lichkeit verbessern, ohne den hand-
werklichen Brauprozess zu vernach-
lassigen.

Automatische
Qualitétssicherung

Eine &hnliche Strategie verfolgt
auch die sauerldndische Brauerei
Westheim, die ihre Bierspezialitaten
wie Pilsener oder Dunkelbier und
Biermischgetrénke nach allen Regeln
der Handwerkskunst braut, wahrend
in der Foérdertechnik, Fassreinigung
und Abflllung Sensoren und intel-
ligente Steuerungen den Takt vor-
geben.

Mit einem AusstoB von zuletzt knapp
50000 Hektolitern zahlt Westheim
zu den groBeren mittelstdndischen
Privatbrauereien und ist mit vielen
Produkten auch Uberregional erfolg-
reich. Vor allem zur Qualitatssiche-




rung und zur Einhaltung der hohen
Hygiene-Standards in der Produktion
hat Westheim die Prozesse weit-
gehend automatisiert. Dieser hohe
Grad der Automatisierung erméglicht
eine Null-Fehlerproduktion, in der
menschliche Fehler ausgeschlossen
werden kdnnen.

Die Fordertechnik, die Reinigung der
Kegs in der CIP-Anlage und die Ab-
fullung in der Brauerei werden Uber
speicherprogrammierbare Steuerun-
gen (SPS) kontrolliert und gesteuert.
Die erforderlichen Informationen Uber
das Anlagengeschehen — beispiels-
weise Uber den Offnungszustand
der Klappenventile in der CIP-Anlage
oder die Position der Fasser — erhal-
ten die SPS von induktiven Sensoren
und Lichttastern. Auf Basis dieser
Daten kann die Anlage weitgehend
autark arbeiten. Voraussetzung dafir
ist eine prazise Sensorik, Uber die alle
wesentlichen Vorgange und Zusténde
erfasst und Uberwacht werden kon-
nen.

Die Brauerei Westheim setzt, wie
auch der Fruchtsafthersteller Valen-
sina und viele andere Unternehmen
der Getranke- und Brauindustrie,
Sensoren des Anbieters autosen ein.
Diese Gerate arbeiten auch unter
den rauen, feuchten Bedingungen in
einer Brauerei fehlerfrei. ,,Flr den An-
wender ist es darum wichtig, auf die
entsprechende Schutzart zu achten,
denn féllt ein Sensor aus, kann es zu
Stérungen im Betriebsablauf kom-
men*, so Rainer Schniedergers, Pro-
duktmanager bei autosen.

Unscheinbare Spezialisten

Auch in ihrer Funktionalitdt unter-
scheiden sich die Geréte. Nicht jeder
Sensor eignet sich flr jeden Einsatz-
ort oder Anwendung. Besonders
vielseitig sind die einfacheren in-
duktiven Sensoren, die Uber elektro-
magnetische Felder Gegenstande
erfassen, oder optische Gerate wie
Lichtschranken und Reflexlichttas-
ter. Geratetypen also, wie sie auch
bei Westheim zum Einsatz kommen.
Diese kdnne zum Beispiel Flaschen in
der Zuflhrung zur Abfillung erkennen
und Stérungen an die Anlagensteue-
rung melden, die dann vollautoma-
tisch reagiert. Speziell fir WeiBglas-
flaschen rat Schniedergers hingegen
zu Ultraschallsensoren, da sie auch
transparente Gegenstdnde zuver-
lassig erfassen und unempfindlicher
gegen stérende Lichtstreuungen sind.

Grundsatzlich aber ist der Aufwand
Uberschaubar, mit wenigen Bauar-

Auch beim Kastentransport sorgen Sensoren f(ir den reibungslosen Ablauf

des Abflill- und Verpackungsprozesses.

ten lassen sich die allermeisten An-
wendungen abdecken. autosen hat
darum sein Sortiment auf die wich-
tigsten Geratetypen beschrénkt, so-
dass fir jeden Einsatz der richtige
Sensor schnell gefunden ist. Auf der
Plattform autosen.com sind die mog-
lichen Einsatzgebiete beschrieben,
Experten helfen Uber die Hotline bei
der Auswahl auf der Website, Uber
die die Sensoren auch direkt bezogen
werden kdnnen.

Die Gerdte selbst stammen aus der
Produktion der groBen Hersteller,
die sie in Sonderauflagen nach den
MaBgaben von autosen fertigen und
konfektionieren — eine Auftragsferti-
gung, die ja auch unter Brauereien
nicht undiblich ist. Dadurch und durch
den vélligen Verzicht auf den konven-
tionellen Vertrieb sind die Sensoren
nicht nur kostenglnstig, sondern vor
allem auch besonders schnell verflig-
bar — ein wesentlicher Gesichtspunkt,
sollte es aufgrund der aggressiven
Reinigungsmittel und der permanen-
ten Feuchtigkeit, die den Geréaten zu-
setzen, einmal zu Defekten kommen.
Die Sofortlieferung binnen 24 Stun-
den verhindert im Fall des Falles lan-
gere Anlagenstillstdnde und ist auch
bei der Beschaffung von Ersatzteilen
fur Bestandsanlagen denkbar un-
kompliziert. Es gentgt, im interak-
tiven Produktvergleich die aktuelle
Geratenummer einzugeben, um das
entsprechende autosen-Produkt zu
finden.

Schrittweise zur Brauerei 4.0

Die sensorgestitzte Automatisierung
ist fUr Brauereien nicht nur ein giins-
tiger Weg, sich dem Kostendruck zu
entziehen, ohne die Kernprozesse des
Brauens aus der Hand zu geben. Sie
ist auch ein erster Schritt in die Digita-
lisierung. In der Industrie 4.0 steuern
intelligente, vernetzte Systeme autark
und selbstorganisiert komplexe Pro-
duktionsablaufe. Sensoren sind die
Basis flr die ,vierte industrielle Re-
volution®, intelligente Kommunika-
tionstechnik, die einen schnellen
Austausch  groBer Datenmengen
zwischen den Geraten erlaubt, der
Schllssel zu wirtschaftlich sinnvol-
len Anwendungen. Deswegen ristet
autosen bereits heute viele Sensoren
mit hochmodernen [0-Link-Schnitt-
stellen aus, die eine digitale Daten-
Ubertragung ermdglichen. ,Wichtig
fir die langfristige Investitionssicher-
heit beim Einstieg in die Automati-
sierung”, so Schniedergers. ]

Weitere Informationen unter:
www.autosen.com
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