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Feldebene

Der richtige Mix aus

Know-how und Sensorik

In Berlin sind zwei Ingenieure angetreten, um mit ihrer selbst entwickelten
Eismaschine und neuartigen ,Cocktails to go“ den Beverage-Markt zu
revolutionieren. Dabei werden frische Frichte und Eis in einer eigenen
Flasche angeboten. Dahinter steckt viel Handarbeit, aber auch moderne
Automatisierungstechnik, um die Qualitat sicherzustellen und die

wachsende Nachfrage langfristig bedienen zu konnen.
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Die Grundidee des Berliner Start-
ups ,boozeME“ ist es, Menschen,
die Lust auf einen frischen Cocktail
aber keine Bar in der Nahe haben,
eine passende Alternative anzubie-
ten. Die Philosophie: Ein Griff ins
TiefkUhlfach, die gekuhlte Flasche
kurz erwarmen, schitteln, 6ffnen,
Strohhalm rein und fertig ist ein
kompletter Kukki-Drink. Die Beson-
derheit dabei ist, dass sich nur die
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Kukki-Cocktails werden nach einem speziellen Verfahren hergestellt. In der Eiswlrfel-Zubereitungsanlage kommt
Sensorik von Autosen zum Einsatz

Fliissigkeiten vermischen, die
Friichte und das Eis aber weiterhin
in ihrer Form erhalten bleiben. Was
einfach klingt, ist das Ergebnis
einer Vielzahl an Tests und langjah-
rigen Versuchen. Im Fokus stand
beispielsweise eine spezielle Eis-
maschine, die sensorgesteuert Eis-
wirfel produziert, die nicht dem
herkdmmlichen Verstandnis ent-
sprechen.

Die Technologie

hat einen Namen

Entstanden ist eine Maschine, die
den Namen ,kukkifant“ tragt. Sie
ist in der Lage, das Eis fur die
Cocktails in der richtigen Form —
Zylinder statt der Ublichen Wiirfel —
und Konsistenz — nach dem Vorbild
des ewigen Eises in den Gletscher-
regionen — zu produzieren. Die An-
lagenkomponenten des Prototyps
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werden Uber drei induktive Senso-
ren Uberwacht, um eine reibungs-
lose Produktion zu gewahrleisten.
Induktive Sensoren eignen sich
fir die Erfassung aller metallischen
Oberflachen Uber Resonanzschwin-
gungen. So konnen sie viele Infor-
mationen Uber die Lage oder Bewe-
gung von Gegenstanden aller Art ge-
ben und, wie in der Eismaschine,
die korrekte Arbeit der beweglichen
Teile Uberwachen. Durch die berih-
rungslose Erfassung eignen sie sich
fUr unterschiedliche Aufgaben in der
Automatisierung von Produktions-,
Abfull- oder Verpackungsanlagen.
Bei den Berliner Cocktailmixern
kommen Sensoren von Autosen
zum Einsatz. So handelt es sich
beim AI0O10 um einen Bautyp, der
bereits in der Standardausflihrung
hochprazise arbeitet und wider-
standsfahig (Schutzart IP67) ist.
Als weiteren Grund fur die Wahl die-
ses Sensors gibt Josef Klemm, Ge-
schaftsfihrer von ,boozeME“ an:
LSpeziell in der Prototypenphase
ist Zeit eine knappe Ressource. Wir
haben uns flir einen Anbieter ent-
schieden, der eine schnelle Liefe-
rung auch kleiner Stlickzahlen ga-

rantiert.” Der Maschinenbauinge-

nieur und Nachrichtentechniker
kannte Autosen aus seiner frihe-
ren Tatigkeit in einem Ingenieur-
blUro und zieht Parallelen: ,Wie
,boozeME’ ist auch Autosen vor
einigen Jahren als Start-up
angetreten, um eine Branche zu re-
volutionieren.” Das Konzept: Die
Sensorikspezialisten lassen ihre
Premiumgerate von fUhrenden Her-
stellern nach eigenen Vorgaben
produzieren und vertreiben diese
ausschlielich Uber das Internet.
Das erklart die kurzen Lieferzeiten,
aber auch gunstige Konditionen.
,Gut fir den spitzen Bleistift in der
Grindungsphase, aber auch spa-
ter, wenn wir unsere Gerate skalie-
ren und deutlich groRere Stlckzah-
len benodtigen”, meint J. Klemm.
Zum Einsatz kommen Gerate der
sogenannten Standard Class. In
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Die Berliner Cocktailmixer setzen in ihrer Maschine auf den induktiven Sensor
AlI010 von Autosen, der bereits in der Standardausfihrung hochprazise

arbeitet und widerstandsfahig ist

der Peripherie der Maschine ist
eine hohere Schutzklasse nicht er-
forderlich. Fir Anwendungen in der
Lebensmittelproduktion selbst hat
Autosen induktive, optische sowie
weitere Sensorentypen, auch in ho-
heren Schutzklassen, im Portfolio.
So setzt beispielsweise der Frucht-

- safthersteller Valensina auf seinen

UItré-CIean—Systemen und in der
rauen und-nassen Produktionsum-
gebung Gerate wie die AOOO1-Re-
flexlichttaster ein. Sie verfligen un-
ter anderem Uber Edelstahlgehau-
se nach der Schutzart IP68/IPGOK,
doppelte Dichtungen und eine plan
eingelassene Frontscheibe aus wi-
derstandsfahigem, splitterfreiem
Kunststoff, die eine rlckstands-
freie Reinigung erlaubt. Diese High-
Resistance-Gerate halten auch der
regelmasigen Reinigung mit Hoch-
druck-Geraten und aggressiven Rei-
nigungsmitteln stand. Diese bleiben
beim ,kukkifant” allerdings aus.

GrofRer Anteil Handarbeit

Aller Automatisierung zum Trotz, ist
beim ,kukkifant” zunachst einmal
viel Handarbeit erforderlich. ,Hand-
made with love“ lautet der Slogan
und bedeutet in der Berliner Manu-
faktur: Jede einzelne Flasche geht
durch zehn Hande, bis sie in den
Versand kommt. Auch die Befullung
mit den zylindrischen Eisstlicken

erfolgt manuell. Die Eisstlicke
selbst werden in einem speziellen
Herstellungsverfahren unter exakt

definierten Temperaturen und Dri--

cken produziert. Dadurch behalten
sie ihre Form und machen Konser-
vierungsstoffe Uberfliissig.

Fazit
Mittlerweile sind die ersten Kukkis
im eigenen Online-Shop erhaltlich;
manche Supermarkte haben die
coolen Drinks ebenfalls gelistet.
Das bislang noch Uberschaubare
Sortiment umfasst Cocktail-Klassi-
ker, wie den Ladykiller, Sex on the
Beach oder El Presidente. Entspre-
chend Ubersichtlich ist auch der
Online-Shop, Uber den sich seit
dem Einstieg eines Experten fir
Kuhllogistik jedermann einen eige-
nen Kukki-Vorrat bestellen kann.
Ubersichtlichkeit und ein ausge-
wahltes Sortiment stellen wieder-
um Parallelen zum Technologiepart-
ner Autosen dar. ,Wenige Gerate-
typen, die aber viel kdnnen“, meint
J. Klemm. Dadurch sei die Online-
Produktauswahl bei Autosen denk-
bar einfach. Weitere Produkte sind
bei beiden Unternehmen in Arbeit,
bei den Berliner Cocktail-Mixern ist
zudem eine starker automatisierte
Produktion aufgrund der grofen
Nachfrage in Planung.
www.autosen.com




